EN HOTEL-CAFE-RESTAURANT

ob CAP HCR

LYCEE Formation en deux ans permettant de devenir employé
SADI-CARNOT polyvalent en hétellerie-restauration.
JEAN-BERTIN

SAUMUR

» Rigoureux » Serveur en café-brasserie
» Résistant e Serveur en restaurant
» Organisé » Femme / Valet de chambre
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"« _Enseignements professionnels :
Spécialités : service en Restaurant, Hotel,
co-interventions, sciences, gestion, chef d'ceuvre.

» Enseignements généraux :
Francais, histoire-géographie, mathématiques,
langue vivante, arts appliqués, EPS.

N %
AEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEEER

‘IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII.'

., * 14 semaines de stage sur les deux ans.
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» Mention complémentaire Sommellerie
@ » Bac Pro Commercialisation et Service en
Restaurant

Responsable formation  Brevets Professionnels
Christy Grevet

S

christy.grevet@ac-nantes.fr

02 41 5350 35
064999 1057

SAD\ CARNOT

JEANEERTIN 98 © Lycée Sadi Carnot Jean Bertin
25 rue Marceau, 49400 Saumur
0241535000
ce.0490055u@ac-nantes.fr
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LYCEE Vous retrouverez ici quelques unes des actions que le lycée
SADI-CARNOT Carnot Bertin met en place afin que chaque étudiant soit
JEAN-BERTIN dans les meilleures conditions pour réussir sa poursuite

SAUMUR d'études.

INFRASTRUCTURES ;

» Maison Des Lycéens
» salle d'étude en 12h et 14h
» Cafétéria

. Entreprlses partenalres pour les
stages

» BTS possible en apprentissage

» Pédagogie de projet

* Voyages

» Séjours ERASMUS (Allemagne,
Italie...)

TRANSPORT

. Navettes gare/lycee
e Gare routiere trés proche atEae
» Parking 2 roues a l'intérieur du lycée Les aldes

. Externat pour les etudlants
* Logement sociaux
» Tarif crous (restauration)
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