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En rénovation CAP Cuisine Pratique en cuisine traditionnelle

En rénovation CAP Pâtisserie Pratique en viennoiserie, confiserie, dessert de boutique….

Hôtel  : Femme ou Valet de Chambre et service des petits déjeuners

Café : Service en Bar et service des vins 

Restaurant  : Service en Brasserie ou Bistrot Traditionnel

En rénovation BAC Pro Cuisine Organisation et Pratique en cuisine Traditionnelle

En rénovation Bac  Pro Commercialisation et Services en Restauran t Organisation, Pratique et Commercialisation en Restaurant Traditionnel

Rénové depuis 
2015

Bac Sciences et Technologies de l'Hôtellerie et la Restauration 
(ancien Bac Technologique Hôtellerie)

Management d'Hôtel, Découverte, Analyse et Pratique des concepts* de 
restaurant et de cuisine (Gastronomique*,Traditionnel*, novateur*, banquet*)

Rénovation rentrée 
2018 BTS Management en Hôtellerie-Restauration 3 options Management et Gestion en pratique de Cuisine, Restaurant et Hébergement

CAP Commercialisation et Services en Hôtel-Café-Res taurantEn rénovation

La Filière Hôtellerie-Restauration de l'Ecole Hôtel ière                                                                   
du Lycée Sadi CARNOT- Jean BERTIN de Saumur

2018 BTS Management en Hôtellerie-Restauration 3 options Management et Gestion en pratique de Cuisine, Restaurant et Hébergement

Document 
du SAIO

du rectorat 
de Nantes

Nos coordonnées 
Lycée des Métiers

Sadi Carnot - Jean Bertin
25, rue Marceau

BP 10
49400 SAUMUR

Tél: 02 41 53 50 00

Monsieur Le Proviseur: Mario BODIN

Pour L'Ecole Hôtelière :
Directeur technique: Monsieur Christy GREVET

christy.grevet @ac-nantes.fr

«02 41 53 50 35»




