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" Lycée des Métiers -~
Sadi CARNOT - Jean BERTIN

= Ecole Hoteliere
:

Lycée S. CARNOT-J. BERTIN
Les formations
Hotellerie-Restauration-Patisserie

Vie ACTIVE

ou Licence en Université

(Total : stage 16 semaines)

BTS
Management
Hotellerie-Restauration
2¢me Année, option A, B, C
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Région académique
PAYS DE LA LOIRE

Vie ACTIVE

Ou Mentions Complémentaires
dans un autre lycée
ou éventuellement
Poursuite d’étude(s) en bac +2*

BTS
Management
Hoétellerie-Restauration
lére Année

Sous réserve d’acceptation™

(Total : stage 8 semaines)

(Total : stage 22 semaines)

(Total : stage 22 semaines)

BAC Sciences et Technologies de
I’Hotellerie et de la Restauration
(Ancien bac Techno Hételier)

Classe de Terminale
Cuisine/Restaurant/Management d’Hotel

BAC PROFESSIONNEL

Commercialisation et Services

en Restaurant
« 8 semaines de stage »

Classe de Terminale

BAC PROFESSIONNEL
Cuisine

« 8 semaines de stage »
Classe de Terminale
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Total : stage 14 semaines)
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(stage 14semaines)

- Passage possibleen ler Bac Pro
- ou Mentions Complémentaires
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Total : stage 14 semaines

(Ancien bac Techno Hoételier)
« 4 semaines de stage »

Classe de Premicre
Cuisine/Restaurant/Management d’Hotel

en Restaurant
« 10 semaines de stage »
Classe de Premiére

« 6 semaines de stage »
« 10 semaines de stage »

Classe de Premiére Classe de Terminale

BAC Sciences et Technologies de BAC PROFESSIONNEL BAC PROFESSIONNEL CAP Commgﬁﬁisaﬁon CAP
I’Hbtellerie et de la Restauration Commercialisation et Services Cuisine Cuisine et Services en HCR Patisserie

« Hotel (chambre) Café (Bar)
Restaurant( Bistrot-Brasserie) »
« 6 semaines de stage »

Classe de Terminale

« 7 semaines de stage »

Classe de Terminale

(Ancien bac Techno Hoételier)
« 4 semaines de stage »
Classe de Seconde Spécifique
Cuisine/Restaurant/Management d’Hotel

en Restaurant
« 4 semaines de stage »
Classe de Seconde

« 8 semaines de stage »

«4 semaines de stage » Premiére Année

Classe de Seconde

BAC Scionces ot Technologics de BAC PROFESSIONNEL BAC PROFESSIONNEL CAP CAP | CAP
"Hotellerie et de la Restauration Commercialisation et Services Cuisine Cuisine mmereials R Patisserie

« 7 semaines de stage »

Premiére Année

« Hétel (chambre) Café (Bar)
Restaurant( Bistrot-Brasserie) »
« 8 semaines de stage »

Premiére Année

T
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25 rue marceau
49400 SAUMUR
tel 02415350 35

En sortant du collége niveau 3¢me

Restaurant ouvert
du lundi au vendredi : le midi
Mardi, Mercredi et jeudi : le soir



